
 

 

 
 

Agréeur Produits de la Mer (F-H-X) 
 
 
Rejoignez Bureau Veritas en tant qu’Agréeur Produits de la Mer à Beaune (21) en CDI !  

Nous sommes acteurs du quotidien et un des leaders mondiaux du Testing, de l'inspection et 
de la certification depuis près de 200 ans. Acteurs de la transformation du monde, aux côtés 
de nos clients, avec rire, passion et ambition.  

 

Exprimez vos talents ! 

Détaché(e) sur une plateforme logistique de l'un de nos clients, vous réalisez des 
contrôles qualité produits afin de garantir la qualité des produits de la mer (huitres et 
crevettes cuites) qui transitent sur la plateforme avant la remise au consommateur 
final en horaire de nuit (21H30-4H). 

Vous : 

 Effectuez des contrôles qualité, sur la base des cahiers des charges de nos clients 
et vous prenez les décisions d’acceptation ou de refus de lots d’huitres et 
crevettes, dans un souci de satisfaire les clients consommateurs. 

 Êtes en relation régulière avec le service qualité, vous êtes garant de la pertinence 
des informations transmises. 

 
On continue ? 

 

Bâtissons ensemble un monde de confiance ! 

Titulaire d'un Bac ou équivalent en produits de la mer ou de la pêche, vous justifiez d'une 
bonne expérience en inspection-agréage ou en qualité sur la filière produits de la mer. 
Vous disposez de la connaissance des produits de la mer, de l’agréage produits ou d’une 
expérience sur les critères qualité des produits de la mer. 
Vous maitrisez les outils informatiques, notamment Excel. 
Vous aimez être acteur de votre quotidien et bâtir une relation de confiance avec vos 
interlocuteurs. 
À l'écoute des besoins de vos clients, vous appréciez travailler en équipe et vous vous 
adaptez aux situations rencontrées tout en prenant les décisions qui s'imposent.   

 

Pourquoi nous rejoindre ?  

Vous bénéficiez d'un salaire fixe 27 000 € bruts + prime d’intéressement/participation. 
Les frais de déplacements sont pris en charge. 
 
Bureau Veritas Groupe est aussi engagé en faveur de l'égalité des chances, Le poste proposé 
est ouvert, à compétences égales, aux candidatures de personnes/aux personnes en situation 
de handicap. 


